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Hochwertige Gastronomie
trifft soziales Engagement

Café im Kunsthaus startet in neue Saison

Harstel / Kreis Steinfurt
(hp). Bereits seit Oktober

. des vergangenen Jahres wird
. das Café im DA Kunsthaus

. Kloster Gravenhorst von der

. WertArbeit Steinfurt gGmbH,

. einem Sozialunternehmen

. des Kreises Steinfurt, be-

. trieben. Urspriinglich war

| geplant, das Café als Integra-
. tionscafé unter dem Dach

. der ,Integrativen Betriebe

"~ Steinfurt” zu fiihren; leider

- verzdgert sich die Bewilli-
. gung eines Forderantrages.

. ,Damit es nicht zu einem Leer-
. stand kam, hatte im November
. 2014 der Kreis Steinfurt als Ei-
. gentiimer des Kunsthauses die
. WertArbeit Steinfurt daher mit
| der voriibergehenden Fiihrung
' des Cafés beauftragt”, erklart
. jetzt im Rahmen eines Presse-
. geprachs Bernd Moorkamp,

Geschaftsflihrer der WertArbeit
Steinfurt. ,Es ist aber weiterhin
geplant, das Café maglichst
bald als Integrationscafé zu
betreiben, und wir hoffen, dass
wir dieses Ziel im Laufe dieses
Jahres erreichen und hier dann
Arbeitspldtze fiir Menschen
mit Behinderung schaffen kon-
nen”, erganzt Moorkamp.

Bis es so weit ist, flihrt WertAr-
beit mit dem Schwerpunkt der
Beschaftigung von Langzeitar-
beitslosen das Café in die neue
Saison.

,Die AuBenterrassen sind -
gutes Wetter vorausgesetzt —
bereits geoffnet”, erklart Koch
und Kiichenmeister Martin
Laubrock, der von WertArbeit
mit der Fiihrung des Betriebes
betraut wurde. ,An einem au-
Rergewohnlichen Ort verbin-
den wir im Rahmen unseres
Konzeptes ein hochwertiges

Koch und Kiichenmeister Martin Laubrock und die Restaurant-
- fachfrau Anett Kleist laden herzlich ins ,,Café im DA Kunsthaus

. Kloster Gravenhorst” ein.
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gastronomisches Angebot mit
der sozialen Zielsetzung, In-

tegration zu fordern, Chancen |

zu bieten und Arbeitsplatze zu
schaffen”, beschreiben Bernd
Moorkamp und Martin Lau-
brock ihre Ziele.

Auf der Karte stehen traditio-
nelle Gerichte und moderne
Tagesgerichte mit Pfiff. Regi-
onale, biologische und fair
gehandelte Produkte werden
so weit wie moglich von Her-
stellern und Lieferanten aus der
Region bezogen. Und natiir-
lich ist das Café Mitglied des
Regionalverbundes ,Regionale
Speisekarte — so schmeckt das
Miinsterland”, der fir verein-
barte Qualititskriterien. Frische
und regionale Herkunft garan-
tiert. ‘

,Wir verstehen uns zudem als
Teil des Gesamtkonzeptes im
Kunsthaus”, ergdnzt Martin
Laubrock, ,als ein Ausflugsziel
mit modernem Ambiente in
historischem Geméuer verbin-
den wir Kunst mit besonderen
Speisen.”

Neben der gastronomischen

des Kunsthauses und des
Kreises (wie zum Beispiel der
Inklusionsgala) wird das Café in

| Zukunft auch eigene Kulturver-
| anstaltungen anbieten. Zudem
| steht das Café mit seinen rund

120 Platzen auch fiir alle Arten
privater, geschlossener Feiern
zur Verfligung und ist jetzt im
beginnenden Frihling mit rund
110 Pldtzen und dem Ambien-
te des historischen Kunsthauses
ein lohnendes Ausflugsziel.

Betreuung der Veranstaltungen
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